
DECAP GRIL 
Decapant degraissant  

des Graisses cuites 

7 bonnes raisons d’utiliser DECAP GRIL 
1. DECAP GRIL est utilisé pour nettoyer, rénover les fours, friteuses, matériels de cuissons. 
2. Son système de pulvérisation directionnelle permet d’assurer la sécurité de l’utilisateur et une 
excellente adhérence aux surfaces. 
3. Agit rapidement, même sur les surfaces très encrassées. 
4. Elimine des graisses carbonisées. 
5. Biodégradable à 95% (selon la méthode de l’OCDE 302 B). 
6. 93% (du total) des ingrédients sont d’origine naturelle. Sans parfum. 
7. S’utilise à froid et sur surfaces chaudes jusqu’à 60 °C. 

 

Particulièrement adapté pour : 

S’utilise pour les matériels de cuisson des cuisines en collectivité, crèches, EHPAD, locaux administra-

tifs, hôtel, industries.  

Caractéristiques Mode d’emploi SPRAY + flexible 

Composition : 5% ou plus, mais moins de 15% : 
bases ; Moins de 5% : séquestrants, agents de 
surface non ioniques et amphotères. Contient 
aussi : eau. 
Aspect : liquide incolore limpide à jaune pâle 
pH 1% : 12,75 ±0,75 
Densité à 20°C : 1,10 ±-0,02 
Détergent certifié par ECOCERT Greenlife 
selon le référentiel ECOCERT« Ecodétergent » 
disponible sur http://detergents.ecocert.com. 
Stockage : pour une conservation optimale 
jusqu’à la DLUO, conserver le produit à l’abri 
de la chaleur, de la lumière et du gel 
 
LEGISLATION 
Conforme à la législation relative aux produits 
de nettoyage du matériel pouvant se trouver en 
contact des denrées alimentaires (Arrêté du 
08/09/1999 et ses amendements). 

  
DECAP GRIL s’utilise pur, en pulvérisation sur les 
surfaces froides ou tièdes (maxi 60°C). 
Emulsionner et bien répartir le produit sur toute la 
surface. 
Laisser agir 15 mn puis rincer. 
En trempage, faire une dilution du produit entre 5% et 
30% selon les souillures et le matériel. Laisser agir 
entre 15 minutes à 1 heure puis rincer. 
Pour réduire l’impact sur l’environnement, respecter 
les recommandations de dosage. 
 
PRECAUTIONS D’EMPLOI 
Se référer aux indications portées sur l'étiquette et à la 
fiche de sécurité correspondante. 
Ce produit étant corrosif, il est recommandé d’utiliser 
le port de gants lors de la manipulation. 

 

FR18102024/6 

7 en + 
SYNER 3P+ : Désinfectant dégraissant alimentaire 

 

Cette fiche annule et remplace la précédente.  Les informations contenues dans nos fiches techniques sont basées sur notre connaissance et expérience actuelle, et sont 
données à titre indicatif. Elles ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité quant à la mauvaise utilisation  de nos produits. Photos et images non contractuelles. 
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